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e Classica con brio P-_____h_
Italiana, certificata e coltivata
con tecniche.di produzione
integrata, Selenella Classica
- elapatataabuccia e pasts
- "gialla perfetta pe'r_n_qnl"'=‘ "

Fiammifere -
Utilizzate un coltello trinciante, dalla

lama lunga e sottile. Date una forma un

po’ squadrata alle patate, poi tagliatele
Il pid sottile possibile; prima

a fettine e poi a listerelle,

o ———-—1J

. preparazione. *Grazie e una
|~ selezione durataann, offre :
. non'solo la consistenza, 1z 4
digeribilita e il gusto giusti,
ma anche una ricchezza =
di nutrienti che la rende
+-un‘alleata salutare, oltre che ig
- . Versatile. In particolare, - & - -
- S " Selenella & un fonte di Ml
- selenio, un oligoelemento
antiossidante. |

Bastoncino —~

Riducete le patate a fette dello

-Spessare di 1 cm. Sovrapponete e
fette e tagliatele a bastoncini targhi —

__circa T ¢m e lunghi 6 cm, :

- J - -
Parmentier
 Per questo taglio si parte dai bastoncin:

raggruppatene alcuni e riduceteli
a cubetti di 1 cm di lato.




