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«Si entra nel cielo del
Cancro. *Amante della
cucina, intesa come
fornelli piti che come

“tavola; & il compagno
ideale per lanciarsi nella
preparazione di piatti

laboriosi, meglio se

legati alla tradizione.

*Settimana di luna calante, & iLiomento giusto per
fare un giro nel frutteto dove le ultime fragole sono
pronte a passare il testimone alle albicocche.

mscen@ piemQ calante ( nuova .

L IDEA GIUSTA
Anowa o filieha cenlificata

«Le cipolle rosse danno personalita alle insalate
estive con il loro tocco aromatico, quelle bianche sono
perfette al forno o lessate; da consumare-sia calde

sia tiepide, accompagnate da tm filo d'olio d'oliva.
sEntrambe sono attentamente selezioftate e garantite
da Selenella, come tutti i prodotti di questo marchio.
Frutto di un'agricoltura sostenibile, nel rispetto,

della Produzione integrata, le cipolle Selenella:

sono ottenute da filiera 100% italiana certificata,
consultabile digitando il codice di tracciabilita riportato
in etichetta. i

*Sono anche
una fonte

di selenio,
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