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CON SELENELLA OGGI VA DI MODA IL ROSE

Da una nuova varietd di patata nasce Selenella Rosé: gusto intenso e
deciso, buccia rosa e polpa giallo vivace. Ricca di amido, & ideale
per gnocchi, puré e friture. 100% italiana, nasce da un'agricoltura N
sostenibile ed & controllata e garantita dal Consorzio Patata ltaliana ; ge/ehe//a
di Qualita. Olire ad essere fonte di selenio ed aliri sali minerali, Selenella é
Rosé & fonte di luteina, un carctencide dalle funzioni antiossidanti e
anfiinfiammatorie, protegge la visia ed & utile per la salute della pelle.
E' coltivata nel rispetto della Produzione Integrata, esclusivamente in
ltalia da filiera certificata e tracciata, e condivide con gli aliri prodofti
del Consorzio Patata ltaliana di Qualita i valori di qualite, sicurezza,
italianita, salubrita e sostenibilitd ambientale.

L

www.selenella.com

NOSTRANO, IL PRIMO ZUCCHERO GREZZO DA BARBABIETOLA
Nostrano di nome e di fafto: nasce il primo zucchero grezzo 100%
made in ltaly derivato dalla barbabiefola, anziché dalla canna da
zucchero. New entry del portfolio ltalia Zuccheri, Nostrano offre un
prodotto fracciato dal campo alla tavola, che presenfa caratteristiche
fattili e organolettiche simili a quelle dello zucchero di canna. Grazie
ad un processo innovativo chiomato “lavorazione rispefiosa”  che
agisce attraverso |'azione combinata di pressione e femperatura,
Nostrano preserva integro |‘aroma del succo madre della barbabietola.
Si offiene cosi uno zucchero grezzo dal colore ambrato e dal gusto
armonioso, perfetio sia nelle bevande che nei dolci. Ideale per gli amanti
dei cibi non raffinati, Nostrano & in grado di soddisfare i nuovi trend
di consumo sempre piU esigenti e attenti all‘origine di ingredienti e prodotti.
www.italiazuccheri. it
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TUTTA LA QUALlTA DI BAUER AL SERVIZIO DELLA BONTA
Baver vuole accompagnare i suoi clienti in un viaggio in Oriente fra
spezie e nofe esofiche, con la proposta di 4 nuovi Dadi Vegetali BIO
speziati, ognuno dei quali contiene e racconta una delizia orientale:
Dado BIO allo Zenzero, Dado BIO al Curry, Dado BIO alla Curcuma,
e il Dado BIO allo Zafferano. D'ora in poi sard facile ed immediato
insaporire ricette efniche e fradizionali, senza la necessitd di aggiun-
gere altri aromi. Tutto infalti & gid racchiuso nei nuovi Dadi BIO Bauer,
pronti a sprigionare non solo il profumo delle spezie biologiche, ma
anche il gusto delle verdure di prima scelta che li compongono tutte
da coltivazione biclogica e certificate. | quattro prodotti sono realizzati
con il prezioso estratto di lievito 100% Bio, senza grassi idrogenati e
senza glulammato monosodico aggiunto. Seno inclire senza glutine e
senza lattosio. Lasciate ispirare la vostra fantasial

www.bauer.it
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