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Prefritte o surgelate

Patate novelle prefritte
e surgelate. Selex, 600 g.
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Al naturale, intere, a spicchi, prefrifte # &7
__ o preparate nei modi piu svariafi: | &
~ | non vi resta che scegliere il formato

i \ che preferite!

Puré di patate fresco
pronto in due minuti.
Dimmidisi, 450 g.
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Puré di patate fresco :
solo > came f3Hto in casa Patate surgelate con faglio rustico

LR EERRT R per la cottura in forno. Forno
' P Country di McCain, 600 g.

Gnocchi freschi di patate Sefenello,
preparati con vere pataie colte
al vapore nella propria buccia.
Patamore, 400 g.

. Barchette di patate Patatine Selenelin,
. pensate per caffurare con olio di oliva e

le salse. Patasnelia dal ridofto confenuto

di Pizzoli, 600 g. calorico. PATA, 130 g.

Pat Bon, i classici bastoncini di patate
da friggere o cuocere in forno.
Findus, 450 g.

Patate
e carciofi, un
contorno ricco pronto

in soli 8 minuti a base di patate
grigliate. Orogel, 400 g.



