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Patatine Pata, c
al campo

di
Elena Giordano

Remo Gobbi,

mister Pata: storia
di un self made
man capace, con
le sue intuizioni,
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arra la leggenda che il
signor Remo Gobbi, di

Castiglione delle Stiviere

in provincia di Mantova,
professione camionista ma
con competenze agricole

(in quanto proveniente da
una famiglia di agricoltori).
trasportasse con il suo
camion le patatine di un
famoso marchio. E che
proprio dall'intuizione “la
gente consuma davvero
tante patatine™ sia nata I'idea
imprenditoriale di Pata,
realth che oggi compete con i

principali marchi del mercato.

Remio Gobbi ¢ una persona

molto concreta e determinata,

che ha portato nell'industria

della patatina competenze od
esperienza ¢ ha progettato
soluzioni nuove per la
gestione dello stabilimento

¢ la produzione. Cingue le
regole alla base di tutto. come
celi stesso ama ricordare:
“Compro, pelo. friggo, vendo.
incasso”. Ogni pilastro € stato

dat lui analizzato e outimizzato,

in modo da consegnare al
mercato prodotti di gualita:
lo stabilimento -oggi a
Castiglione delle Stiviere-
viene costruito e modellato
secondo i canoni da lui
indicati. E sempre Gobbi a
innovare il mercato da un
punto di vista produttive:
nel 2007 installa il primo

al camion

impianto in Italia per la
produzione della Tortilla,

Nel 2009 nasce il prodotto

Le Artigianali, con nuove
tecniche per la cottura, in cul
le patate vengono cotte in una
friggitrice, estratte e passate
in un forno a centrifuga

ad aria calda. Un metodo

che garanusce alla patatina
maggiore croccantezzi.

Nel 2014 viene installato il
primao impiano di produzione
in ltalia di pop corn per
microonde. Lazienda e
impegnata inoltre nel sostituire
lolio di palma con l'olio di
girasole. eliminare i coloranti,
il glutine ¢ ad wilizzare solo
aromi naturali.
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