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RICETTE

TRUCCHI E CONSIGLI

o con tante torte
da vero pasticciere

facili da preparare a casa
seguendo i nostri consigli © =

TRADIZIONI DI PASQUA
B costolette d'agnello in 5 modi

B crescia al formaggio con salum
B carciofi piatto forte

B biscotti tipici regionali
B picnic per la gita fuori )

Cakedicarotee
cocco ai fiorellini
s pag.15

1N CRIGOUA 1L 10 MANZ0 2077

3 CANNELLONI e
DI PRIMAVERA E?_. A
| Nonsolodipasta = l2
all'uovo, ma
-anchedicrespelle.
arcutl concarne

hl ;?'g:,-l: Ligfel Tur;e ualim: Menu di festa Con 44 euro
3 liguri diverse in famiglia sei ricchi piatti
di stagione da zona a zona o con ghi amici per tutti i giorni
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Gnocchi di patate
Pronti all'uso, sono
preparati solo con
: palate di
= gualita, cette

avapore nella
prooria buccia,
i esenza
lagemirtadi

fecola. aromi
| econservanti.
‘deali daservireconil
pestodi fave, (Gnocchi
freschi, Selenalla,
400g,€2 50}

Paprica forte
Dicolore rosso vivace
e ol pusto deciso,
viene ottenuta dalla
macinazigna

i peperon)
assccah
ASSIETIEe A semi
5i trova anche
nvariantical
SEpOre Meno
INtensa oppure
affumicata.
Parfetta per insaporire
le cipolle gratinate
{Paprikaforte
Carnnamela,

255 €1335).

Scamorza affumicata
Praparata con latte
VACCING & S8n2a
l'aggiuntadi

= conservant, .
e adattaalla i ANTIPASTO SECONDC
pregarazione i
detcannol

con gl asparagi e ME
delecipolle gratinate

aliapaprica{Scamorza -.ﬁ_
aftumicata, Conad, :

et i el § :
250g, €260 circa). Cannoli conasparagi,  Scaloppine di maiale Fragole al tegamino
scamorza e mortadella  con taccole o piselli con latte di cocco

“wh;:m?
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