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|TA LIANA lnuov_leirresistibniPan;akes
Selenella & la patata 100% dellalinea Dolce Buongiorno
italiana, dall'elevato potere
nutritivo e fonte naturale
diselenio, carboidrati, vi-
tamine e sali minerali. Gu-
stosa e versatile, si adatta
ad ogni stagione per piatti
tradizionali o innovativi.

i Dal99€

Findus sono disponibiliin due
varianti: Classic e Congocce
dicioccolato.

ALTERNATIVA

Bl h o

ALLO YOGUR
VACCINO
Adatte a una dieta vega-
na o vegetariana, per chi
e intollerante al lattosio
ma anche per chiama
mangiare sano, le alter-
native vegetali a base di
soia biologica Provamel
possono sostituire gli yo-
gurt tradizionali preparati
con latte vaccino. Ai gusti:
lime, fragola, ciliegia,
vaniglia, arancia rooibos,
cocco, frutti rossi.

TEQUILA FIRMATA
GEORGE CLOONEY

Arriva anche in ltalia
la tequila prodotta
da George Clooney,
grande intenditore di
tequila. La ricetta é
segreta ma alla base
di tutto c'e la pol-
pa dell'agave biu
che viene tostata
e ammorbidita
per tre giorni e
poi fermentata
con lievito finis-
simo per ottanta
ore,Disponibili 3
varianti: blanco,
reposado, afiejo.

Unaiutoincucinaperla
preparazione di dolci sfiziosi

LapastafrollasurgelatadiKoch, ambiente percircaun'oraorae

viene preparata con materiepri-  infarinato bene il piano dilavoro.
me genuine e dialtissima —

qualita senza l'aggiunta || ﬁ‘*e:‘_ _ o Y
di additivie conservanti. § taFroNa VD =&

In particolare & l'ingre-
diente ideale per la pre-
parazione di crostate,
torte, biscottie pasticcini.
La pasta frolla Koch deve
essere semplicemente
scongelataatemperatura

base di partenza di molti dolci,  stesaconilmattarellodopoaver !

Mirbeteig - Short Pastry

pasta Ff"—‘”ﬂ_
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