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Zuppetta
di pane
gratinata

PREPARAZIONE 60 minuti
CALORIE/PORZIONE 310 keal
DOSI 4 persone

ESECUZIONE facile

INGREDIENTI

250-300 g dipane di segale ralferme,

250 g di funghi porcini,

1l circa dibrado dicarne,

120 g dilermaggie d'alpeggio semistagionato,
3 cucchial a1 grana grattugiate,

Tspechic d'agho, 3 rametti ditimo,

3 cucchaaidiclio extravergine,

Ipeperancing, 60 g di burro, sale.

COME PROCEDERE

1. Dividi il pane atette di 8-9 mm dispessore

¢, se 6 lresca o non sufficientemente ratferme,
falle tostare inforna,

2. Raschiai gambi dei porcini e puliscili, guinds
atletiali o talli saltare per 5 minuti in una padella
conl'olic, unancce di burro e lo spicchio daglio
spellaly. Sals.

3. Ungi con 20 g di burro 4 pirohiline individuali
i berracaita e stendi sul bando uno strato
dipane Prosegu, coprende conun pe' digrana
alamelle didormaggio, poi con i lungh saltati
&unprzico di peperonting.

4. Bagnagli clrati con unmestole dibredo,
solpresegul con allro pane, grana e lermaggie
= bagaa con altre brode. || pane dovra essere
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beninzuppate, mailbrode dovra affiorare 2 SAPORl D'»\I.TA ~t B ?A S| -
osesnhuciasgmesaspuic | SLORU U0 tbscioons [ Aaaare Do TagTORD
;O; uhclio.. ; | edal gustodecisn, retedal5 kg, €190, . B CORRETE A VOLTERRA!
5. Fai spumeggiare il t?ulrronmasio oon i 2 Fossenting Bonduslieconspech B cabato 2 ica B
itimo, irrora la sup:e_rhcee della zuppa quindifai § Boan La sl Ehcte il ivhinsll sl I N Sontiia antedmn'a“eupisa
gratinareinforno giacaldo a170°C per25-30 600 g (2 porzioni), €299, gra s Sotis ] (Pisa)
minut. Servi negli stessi recipienti dicottura, : 3. Tortelloni giganti i funghi porcini, linsa Deluxe di . ::mzm P‘: i is

* Lidl, 250 g, € 049 (disponibilinel periodo pasquale). - in Plazza de’ Pros B

4.Bondner Bergkase Bio Extra, formagglosvizzere £ | Mostra mercato del
di altamontagna del Grigion, €17 alkg. B

~ molte altre specialita -

~ toscane. Chi visita gli
stand di Volterrs g

~ potra comprarsi

- la Volterracard, che
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